
熱銷酒款 Popular Drinks 人気のドリンク

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are subject to 10% service charge.

NT$ 160 / 600ml

NT$ 1,480 / 600ml

18天台灣生啤酒
Taiwan Draft Beer (18 Days)
18天台湾生ビール

「新鮮」的生啤酒，淡淡的啤酒芳香，口感清爽。

Fresh draft beer with a light malty aroma and a crisp, 
refreshing taste.

「フレッシュ」な生ビール。ほのかな麦の香り、すっき
りとした爽やかな口当たりが特徴です。

古越廬山埔里坊御製紹興酒 (15年)
Premium X.O. Shaosing Rice Wine
御製紹興酒

有濃郁的糯米香與麥香，口感醇厚甘甜，適合溫

熱飲用。

Rich aromas of glutinous rice and malt, with a mellow, 
smooth sweetness. Best enjoyed warm.

もち米と麦の濃厚な香りが広がり、コクのあるまろやか
な甘み。温めてお楽しみいただくのがおすすめです。

NT$ 550 / 300ml金門58度高粱酒
Kinmen Kaoliang 
Liquor 58%
金門58度高粱酒

以金門高粱和泉水釀製，酒液清澈、香氣馥郁。

Brewed with Kinmen Kaoliang and local spring water, 
the liquor is crystal clear with a rich, aromatic 
fragrance.

金門島の高粱と天然の水で造られ、酒質は澄みきり、

芳醇な香りが広がります。

NT$ 1,500 / 750ml



茶(熱) Tea(Hot) お茶(ホット)

NT$ 40 (位/Per)

．烏龍茶    Oolong Tea    ウーロン茶 

．茉莉香片茶    Jasmine Tea    ジャスミン茶

．菊花茶    Chrysanthemum Tea    菊花茶

．綠茶    Green Tea    綠茶

茶資    Tea fee    お茶代

軟性飲料 Soft Drinks ソフトドリンク
NT$ 130 (杯/Glass)

NT$ 550 (壺/Jug)
健康現榨果汁 
Fresh Seasonal Juice
新鮮搾りたて果汁

NT$ 110沛綠雅氣泡天然礦泉水 (330ml)
Perrier
ペリエ

NT$ 100開喜烏龍茶 (330ml)
"Kaixi" Oolong Tea
ウーロン茶(アイス)

NT$ 100可口可樂 (330ml)
Coca Cola
コカ・コーラ

NT$ 100可口可樂 ZERO (330ml)
Coca cola ZERO
コカ・コーラ ゼロ

NT$ 100雪碧 (330ml)
Sprite
スプライト

NT$ 100蘋果西打 (330ml)
Apple Cider
アップルサイダー

NT$ 100富維克礦泉水 (500ml)
Mineral Water
天然水

冰釀烏梅汁 (季節限定)
Iced Plum Juice (Seasonal)
冷たい梅ジュース

NT$ 650
(內用優惠價)

加拿大野生藍莓汁 (500ml)
Jus Nova Wild Blueberry Juice
カナダ 野生ブルーベリージュース

NT$ 120 (杯/Glass)

NT$ 480 (壺/Jug)



紅葡萄酒 Red Wine

噶瑪蘭山川首席威士忌 (700ml)
Kavalan Concertmaster Port Cask Finish

NT$  2,500

麥卡倫12年 純麥蘇格蘭威士忌
Macallan 12 Years Single Malt Highland Scotch Whisky

NT$  3,500

大摩12年 高地單一純麥威士忌
Dalmore Aged 12 Years Single Malt Scotch Whisky

NT$  3,000

大摩15年 高地單一純麥威士忌
Dalmore Aged 15 Years Single Malt Scotch Whisky

NT$  4,500

威士忌 Whisky

NT$  140金牌台灣啤酒 (600ml)
Gold Medal Taiwan Beer
金牌台湾ビール

NT$  16018天台灣生啤酒 (600ml)
Taiwan Beer 18 Days Draft Beer
18天台湾生ビール 

NT$  130經典台灣啤酒 (600ml)
Taiwan Beer
台湾ビール 經典

NT$  160朝日啤酒 (633ml)
Asahi Dry Beer
アサヒスーパードライ

NT$  120海尼根 (330ml)
Heineken Beer
ハイネケン

啤酒 Beer ビール

NT$  1,500 (750ml)

NT$  1,300 (750ml)

NT$  530 (300ml)金門 38 度高粱酒
Kinmen Kaolinag Liquor 38°C
台湾金門高粱酒

金門 58 度高粱酒
Kinmen Kaolinag Liquor 58°C
台湾金門高粱酒

NT$  550 (300ml)

古越廬山埔里坊御製紹興酒 (15年/600ml)
Premium X.O. Shaohsing Rice Wine
御製紹興酒

NT$  1,480

精釀陳年紹興 (10年/600ml)
Prime V.O. Shaohsing Wine
精醸陳年紹興酒

NT$  580

陳年金門高粱酒 (600ml)
Extra Old Kinmen Kaoliang Liquor
陳年台湾金門高粱酒

NT$  4,800

國產酒 Taiwan Wines and Liquor

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are in NT dollars and subject to 10% service charge.

NT$ 1,300
美國 America
瑞吉海岸

卡柏納蘇維翁
Coastal Ridge 
Cabernet Sauvignon
產區 REGION：加州 California
酒體筆記：豐富多重的香味/細緻、酒體紮實

推薦搭配菜色：

★豆油赤　 ★欣葉滷肉 ★香煎豬肝

Recommended to Enjoy with：
★Fried Sea Bream in Soya Sauce
★Braised Pork Belly in Soya Sauce
★Fried Pork Liver with Coriander

NT$ 3,200
美國 America
貝林格 納帕谷

梅洛
Beringer Napa Valley
Merlot
產區 REGION：加州/納帕谷 Napa Valley
酒體筆記：深沉高雅的寶石光澤/口感渾厚飽滿

推薦搭配菜色：

★蠔油原子鮑 ★紅燒海參 ★生炒鮮九孔鮑

Recommended to Enjoy with：
★Braised Abalone in Oyster Sauce
★Braised Sea Cucumber with Scallions
★Stir-Fried Baby Abalone with Leeks

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒

R01

R02



紅葡萄酒 Red Wine

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are in NT dollars and subject to 10% service charge.

NT$ 750
 (375ml)

澳洲 Australia
奔富 庫濃格

希哈 卡本內蘇維翁
Penfolds Koonungahill
Shiraz Cabernet
產區 REGION：巴羅薩谷 Barossa Valley
酒體筆記：濃郁黑色莓果氣息/紮實緊密水果滋味

推薦搭配菜色：

★蔭豉魚片 ★X.O.醬燜豆腐 ★香煎豬肝
Recommended to Enjoy with：
★Steam Fish Fillet with Black Soya Bean Sauce
★Pan-fried Bean Curd with Home Made X.O.
   Conpoy Sauce
★Fried Pork Liver with Coriander

NT$ 2,400
澳洲 Australia
奔富 Bin 8
希哈 卡本內蘇維翁
Penfolds Bin 8
Shiraz Cabernet
產區 REGION：巴羅薩谷 Barossa Valley
酒體筆記：口感飽滿/辛香風味洋溢/單寧細緻

推薦搭配菜色：

★三杯雞 ★滷味肥腸 ★芥藍炒菲力

Recommended to Enjoy with：
★Stir-fried Chicken with Garlic, Basil, and Ginger
   in Three Cups Sauce
★Braised Pork Intestines with Preserved Vegetable
★Stir-fried Tender Beef with Kale

NT$ 2,200
法國 France
杜道

培拉圖城堡
Chateau Pey La tour
Bordeaux Superieur
產區 REGION：波爾多 Bordeaux
酒體筆記：口感輕柔圓潤豐富/單寧如絲綢般柔順

推薦搭配菜色：

★蠔油鮑魚片 ★醬滷花生 ★蒸蛋黃肉

Recommended to Enjoy with：
★Sliced Abalone in Oyster Sauce
★Braised Peanuts in Soya Sauce
★Steamed Minced Pork Topped with Egg Yolks

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒

紅葡萄酒 Red Wine

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are in NT dollars and subject to 10% service charge.

NT$ 1,100
智利 Chile
凱薩西瓦酒廠 山神

卡本內蘇維翁
Tunupa
Cabernet Sauvignon
產區 REGION：智利 Colchagua Valley
酒體筆記：優雅黑莓果香/尾韻酸度均衡且清爽

推薦搭配菜色：

★花生滷豬腳 ★蜜棗排骨 ★宮保炒菲力

Recommended to Enjoy with：
★Braised Pork Belly in Soya Sauce
★Stir-fried Pork Ribs with Black Chinese Dates
★Stir-fried Tender Beef with Dried Chili and Peanuts

NT$ 1,500
智利 Chile
塔巴利特級精選

喜若
Tabali Pedregoso Gran Reserva
Syrah
產區 REGION：智利 Maipo Valley
酒體筆記：單寧結構豐厚/散發香草、橡木桶香氣

推薦搭配菜色：

★香煎豬肝 ★沙茶炒菲力 ★薑蔥炒小卷

Recommended to Enjoy with：
★Fried Pork Liver with Coriander
★Stir-fried Tender Beef in Satay
★Stir-fried Baby Squid with Ginger and Scallions

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒
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R06

R07

R08



白葡萄酒 White Wine

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are in NT dollars and subject to 10% service charge.

NT$ 550
 (375ml)

義大利 Italy
卡地娜朵羅 卡瓦里爾之丘

鐵必亞諾
Cantina Tollo Colle Cavalieri
Trebbiano
產區 REGION：阿布魯索 Abruzzo
酒體筆記：清新果香、花香/酒體適㆗、酸度平衡
推薦搭配菜色：

★金瓜炒米粉 ★蒜泥鮮蚵 ★巧味潤餅

Recommended to Enjoy with：
★Stir-fried Rice Noodle with Pumpkin
★Steamed Oyster Dipped with Garlic Soya Sauce
★Fresh Spring Roll

NT$ 1,100
智利 Chile
凱薩西瓦酒廠 山神

白蘇維翁
Tunupa
Sauvignon Blanc

產區 REGION：智利 Colchagua Valley
酒體筆記：清新黃檸檬及礦石香氣/明亮優雅的果酸

推薦搭配菜色：

★鹽酥蝦 ★蒜香鯧魚 ★五味軟絲

Recommended to Enjoy with：
★Crispy-fried Shrimp with Garlic and Chili
★Fried Pomfret with Garlic
★Chilled Bigfin Reef Squid with Five Spices Sauce

NT$ 1,300
美國 America
瑞吉海岸

夏多內
Coastal Ridge
Chardonnay
產區 REGION：加州 California
酒體筆記：口感飽滿/酸度適㆗/柑橘類水果風味突出
推薦搭配菜色：

★蒜泥鮮蚵 ★樹子蒸魚 ★蝦仁炒蛋

Recommended to Enjoy with：
★Stir-fried Oysters with Leeks and Black Soya Bean
   Sauce
★Steamed Fish with Preserved Cordia Fruit
★Scrambled Eggs with Shrimp

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒

白葡萄酒 White Wine

氣泡酒 Sparking Wine

NT$ 1,600
德國 Germany
喬治穆勒酒莊

蕾絲琳 卡比內
Georg Müller Stiftung
Riesling Kabinett
產區 REGION：萊茵高 Rheingau
酒體筆記：㆗度微甜/瓜類果香豐富/尾韻細長
推薦搭配菜色：

★鳳梨海蝦球 ★乾煎馬加魚 ★蠶絲明蝦

Recommended to Enjoy with：
★Stir-fried Shrimps with Pineapple in Mayonnaise
★Pan-fried Spanish Mackerel
★Golden-fried King Prawn Wrapped with Vermicelli

NT$ 1,800
紐西蘭 New Zealand
瑪利亞莊園 精選

白蘇維翁
Villa Maria Estate Private Bin
Sauvignon Blanc
產區 REGION：馬爾堡 Marlborough
酒體筆記：熱帶水果、番石榴果味/酸度充足且均勻

推薦搭配菜色：

★正宗菜脯蛋 ★蒸活龍蝦 ★手打花枝丸

Recommended to Enjoy with：
★Fried Fragrant Turnip Omelette
★Steam Spiny Lobster with Scallions in Soya Sauce
★Golden-fried Cuttlefish Balls

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒

NT$ 680
德國 Germany
巴洛亞氣泡酒
(荔枝/青蘋果/草莓)
Bar Royal
Lychee/Green Apple/Strawberry
產區 REGION：德國 Germany
酒體筆記：3.9%酒精度/果味濃郁/香甜宜人
推薦搭配菜色：

★五味九孔 ★香辣明蝦 ★雪菜蝦球

Recommended to Enjoy with：
★Chilled Baby Abalone with Five Spices Sauce
★Fried King Prawn with Chili
★Stir-fried Shrimp with Preserved Vegetables

W01
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日本清酒 Japanese Sake

顧客自備酒水、酒精飲料，需酌收酒水服務費
A corkage fee will be charged for liquor or wine brought from outside.

以上價格需另加10%
All prices are in NT dollars and subject to 10% service charge.

NT$ 700
 (300ml)

福壽 綠標 純米酒 御影鄉
神戶酒心館
Fukuju Green Label
Junmai – Mikage-go
產地：兵庫縣 酒精度：15%

原料米：兵庫縣米 精米步合：70%

日本酒度：+3 酸度：1.4 

推薦搭配菜色：

★香烤烏魚子 ★五味鮮九孔鮑

Recommended to Enjoy with：
★Roasted mullet roe
★Chilled Baby Abalone with Five Spices Sauce

福壽 金標 大吟釀
神戶酒心館
Fukuju Gold Label
Daiginjo

產地：兵庫縣 酒精度：15%

原料米：山田錦 精米步合：50%

日本酒度：+3 酸度：1.2 

推薦搭配菜色：

★孔雀烏魚子 ★正宗菜脯蛋

Recommended to Enjoy with：
★Roasted Mullet Roe and Cuttlefish
★Fried Fragrant Turnip Omelette

若竹 女泣 純米大吟釀
大村屋酒造場
Wakatake Onna 
Nakase Junmai 
Daiginjo

產地：兵庫縣 酒精度：16%

原料米：山田錦 精米步合：50%

日本酒度：+2.0 酸度：1.4 

推薦搭配菜色：

★紅蟳米糕 ★蔭豉炒生干貝

Recommended to Enjoy with：
★Steamed Roe Crab on Glutinous Rice
★Stir-fried Scallop with Black Soya Bean Sauce

喝 酒 不 開 車
未 成 年 請 勿 飲 酒

欣葉專供

NT$ 2,700
 (720ml)

欣葉專供

NT$  1,980 (720ml)

NT$  860 (300ml)
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